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1. Sammanfattning

Denna kontrollplan dr den operativa kontrollmyndighetens beskrivning av hur de krav som
stills pa offentlig kontroll inom livsmedelskedjan uppfylls av myndigheten. Kraven finns
bland annat i Europaparlamentets och riadets férordning (EU) 2017/625.

Milj6- och byggnimnden ir kontrollmyndighet f6r livsmedelskontrollen pa Gotland, det
vill siga den kontroll som utfors utifran livsmedelslagstiftningen. Namndens kontrollansvar
omfattar ca 1000 livsmedelsverksamheter.

Pa Gotland finns manga olika typer av livsmedelsverksamheter sia som restauranger, caféer,
butiker, dricksvattenanlidggningar och skolkék, men dven smaskalig och storskalig
livsmedelstillverkning. Livsmedelskontrollen pa Gotland priglas av sommarsisongen pa 6n
och ménga verksamheter har endast 6ppet under sommarmanaderna. Aven
dricksvattensituationen dr speciell pa Gotland, och ett flertal livsmedelsverksamheter pa 6n
har enskild dricksvattenférsorjning. Dricksvattentillgaingen 4r ofta begransad och det kan
finnas parametrar som paverkar kvaliteten pa dricksvattnet.

2. Mal

Livsmedelskedjan omfattar livsmedel, foder, djurhilsa, djurskydd och vixtskydd.

Gemensamma mal f6r myndigheterna inom livsmedelskedjan ar att:

o Konsumenterna far sikra livsmedel inklusive dricksvatten, som ar producerade och
hanterade pa ett acceptabelt sitt. Informationen om livsmedlen ir enkel och korrekt.

e De livsmedelsproducerande vixterna och djuren ar friska och utgor inte nagon allvarlig
smittorisk.

e Verksamhetsutovarna i livsmedelskedjan far rad, service och kontroll med helhetssyn
som underldttar deras eget ansvarstagande.

e De samverkande myndigheterna tar ett gemensamt ansvar for hela livsmedelskedjan,
inklusive beredskap.

2.1 Gemensamma effektmal for myndigheterna i livsmedelskedjan
Med utgangspunkt i de 6vergripande malen har fyra gemensamma fokusomraden med
effektmal faststllts.

Fokusomrdde Effektmal

Sakert dricksvatten For att f& sakert dricksvatten méste de negativa halsoeffekterna orsakade av kemiska
och mikrobiologiska @mnen i dricksvatten minska.

Mikrobiologiska risker Minska antalet livsmedelsburna sjukdomar med fokus p& campylobakter, listeria,
ehec/vtec och norovirus.

Kemiska risker Minska halsoeffekterna till féljd av miljoféroreningar (fokus dioxiner och PCBer),
tungmetaller och mykotoxiner i livsmedelskedjan.

Information i Information om livsmedel och om livsmedelsproducerande djur och véxter kan
livsmedelskedjan sakerstallas genom hela livsmedelskedjan.
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2.1.1 Operativa mal

Inom varje fokusomrade (sikert dricksvatten, mikrobiologiska risker, kemiska risker och
information 1 livsmedelskedjan) finns det faststillda operativa mal. Dessa syftar till att
uppna effektmalen inom respektive fokusomrade genom att genomféra kontroll som dr
riskbaserad och effektiv. Mer information om de operativa malen finns pa NIKP-webben.

Enheten har identifierat de verksamheter inom livsmedelskontrollen pa Gotland som
ber6rs av de operativa malen for perioden 2023-2025. Dessa verksamheter kommer att
kontrolleras i enlighet med Livsmedelsverkets instruktioner f6r de operativa malen.

2.2 Region Gotlands mal for livsmedelskontroll
Milj6- och byggnimnden har féljande mal for livsmedelskontrollen:

Overgripande mél
Konsumenterna pa Gotland far sikra livsmedel och blir inte vilseledda av felaktig
information.

Mal 1 - planerad kontroll utfors i tillracklig omfattning
Planerad kontroll genomfors vid alla registrerade livsmedelsverksamheter, 1 enlighet med
faststilld kontrollfrekvens. Kontrollen utfors enligt denna kontrollplan.

M3l 2 — skyndsam handlaggning av information om misstidnkta avvikelser

Nir nimnden far kinnedom om misstinkta brister hos livsmedelsverksamheter pa
Gotland, inom nimndens ansvarsomride, hanteras dessa drenden skyndsamt. Nir det
bedoms som nédvandigt utfors hindelsestyrda kontroller for att utreda de misstiankta
bristerna.

M3l 3 — avvikelser foljs upp tills de bedoms som dtgardade

Nir nimndens inspektorer konstaterar avvikelser fran lagstiftningen ska dessa f6ljas upp
for att sakerstilla att bristerna blir atgirdade. Avvikelsernas allvarlighetsgrad avgor hur
snabbt uppfoljningen ska ske.

3. Ansvarsfordelning for livsmedelskontroll

3.1 Ansvarsfordelning i Sverige

Livsmedelsverket dr den centrala behoriga myndigheten for livsmedelskontroll 1 Sverige,
enligt 18 § i Livsmedelsférordningen (2006:813). Kommunerna ar behorig myndighet f6r
de verksamheter som bedrivs i kommunen. Sveriges kontrollorganisation inom

livsmedelskedjan beskrivs 1 sin helhet 1 Sveriges nationella kontrollplan fér
livsmedelskedjan (NKP).

3.2 Ansvarsfordelning i Region Gotland

Behorig kontrollmyndighet i Region Gotland dr milj6- och byggnamnden.
Livsmedelsinspektorerna pa Enhet livsmedel & alkoholtillstaind utfér kontroll vid de
livsmedelsverksamheter som omfattas av milj6- och byggnimndens ansvarsomride. Hur

beslut och uppgifter har delegerats framgar av nimndens delegationsordning (MBN
2024/1019).

Enheten har motsvarande en tjanst som huvudsakligen arbetar med administrativa
uppgifter och inkommande drenden sd som klagomal, misstinkta matforgiftningar, RASFF
(Rapid Alert System for Food and Feed), registrering och avregistrering av verksamheter. I
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tjansten ingar aven ansvar for enhetens gemensamma telefon, register, e-post och
eventuella besok.

Enhetens 6vriga livsmedelsinspektorer utfor 1 férsta hand planerade kontroller och
nodvandiga uppfoljningar. De utfor aven kontroll pa plats vid verksamheter i samband
med inkomna uppgifter om klagomal, misstinkta matfoérgiftningar och RASFF.

3.3 Opartiskhet

Alla anstillda och fértroendevalda som ar verksamma inom offentlig verksamhet har ett
sarskilt ansvar att bekimpa mutor och andra former av korruption samt att i Gvrigt
uppritthalla kraven pa saklighet och opartiskhet. Region Gotlands riktlinjer f6r opartiskhet
finns tillginglig pa regionens intranit.

4. Samordning
4.1 Syfte

Samordning och samarbete dr en av framgangsfaktorerna for att vi ska na malen 1
lagstiftningen. Samarbete mellan myndigheterna i livsmedelskedjan mojliggor exempelvis
effektiva och verkningsfulla sparningskontroller och fuskutredningar. Genom samverkan
och erfarenhetsutbyte stirks bade den egna kontrollverksamheten och livsmedelskontrollen
1 Sverige som helhet.

4.2 Samordning mellan behoériga myndigheter
Nimnden ar aktiv inom ett flertal nidtverk. Nedan listas ndgra exempel pa samverkan som
bedoms som viktiga och som nimnden avser att fortsitta med:

o Sveriges Nitverk f6r Offentlig kontroll inom livsmedelskedjan (SNOL) — ett nationellt
nitverk som syftar till att 6ka samverkan och samarbetet mellan de kommunala
kontrollmyndigheterna.

e Miljosamverkan Sydost (MSO) — ett nitverk inom Gotland och Kalmar lin. Samordnar
riktade kontrollprojekt och bidrar till ett 6kat informationsutbyte f6r
livsmedelskontrollen inom kommunerna.

o Linsmoten — informationsutbyte med kommuner i Kalmar lin.

e Smittskyddsmote — informationsutbyte och diskussion om smittskyddsliget och
eventuella utbrott pa Gotland. Livsmedelsinspektorer, linsveterinar och
smittskyddslikare/smittskyddsskoterska deltar.

e Dricksvatten och offentlig kontroll (DOK). En arbetsgrupp ledd av Livsmedelsverket
med representanter fran kommuner, linsstyrelser och FIHM som syftar till att bredda
kunskapen om kontroll av dricksvattenanliaggningar i Sverige.

4.3 Delegering av uppgifter inom den offentliga kontrollen

For nirvarande dr det enbart inom omradet ekologisk produktion och ekologiska livsmedel
som uppgifter 1 den offentliga kontrollen ar delegerade till sirskilda kontrollorgan.
Delegering sker i enlighet med art. 27.4 och 27.5 i férordning (EG) nr 834/2007 med
hinvisning till art. 29 i férordning (EU) 2017/625.
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5. Befogenheter och resurser for kontrollen

5.1 Kontrollmyndighetens befogenheter

Kontrollmyndigheten har befogenhet att utféra offentlig kontroll av livsmedelsforetag.
Genom foérordning (EU) 2017/625, 11 § livsmedelslagen (2006:804) och
livsmedelsforordningen (2006:813) regleras bland annat myndighetens ritt till tilltride och
upplysningar som behovs for att kontrollen ska kunna genomféras effektivt.

Kontrollmyndighetens befogenheter ar férdelade till chefer och inspektorer genom
delegation. Delegationsordningen (MBN 2024/1019) ir lingtgiende och ar utformad sa att
beslut och atgirder kan tas utan f6rdréjning.

5.2 Kontrollpersonal och utrustning

Behovet av kontrollpersonal utgir fran antalet kontrolltimmar som ska utforas varje ar
samt Ovriga arbetsuppgifter som myndigheten ir skyldig att genomféra. Kontrolluppdraget
omfattar den operativa kontrollen och i den riknas inte informationsinsatser och liknande
in. Forutom livsmedelsinspektorer finns ocksa visst stod till enheten i form av
verksamhetsutvecklare. Kontrollen leds av en enhetschef som ansvarar for planering och
uppfoljning av verksamheten.

Gotland har en mingd verksamheter som endast dr 6ppna under sommaren. For att
sikerstalla att dessa kontrolleras enligt faststilld kontrollfrekvens rekryteras varje sommar
ett antal extra livsmedelsinspektorer.

Nimnden har rutiner fOr att sakerstilla att intressekonflikter undviks. Region Gotlands
riktlinjer f6r jav, bisysslor och andra intressekonflikter finns tillgingliga pa regionens
intranit. Kontrollmyndigheten har tillricklig bemanning for att se till att handlidggare inte
kontrollerar verksamheter dir de har en relation till féretagets foretridare.

Nimnden har limpliga utrymmen och tillgang till den utrustning som behovs sa som bilar,
skyddsutrustning och termometrar. Det finns utrymme f6r livsmedelsprover och
omhindertagna livsmedel. Utrymme {61 forvaring av storre miangder omhindertagna kylda
eller frysta livsmedel ar upphandlat tillsammans med Lansstyrelsen.

5.3 Finansiering av kontrollen

Livsmedelskontrollen finansieras med avgifter. Avgifterna tas ut efter genomférd kontroll
genom ett system for efterhandsdebitering. Taxan for livsmedelskontroll finns 1 RF 2024-
06-19 § 89, vilken har tagits fram med hjilp av SKR:s berikningsmall f6r livsmedelstaxa,
som indexjusteras arligen. Taxan anvinds for offentlig kontroll oavsett om den dr planerad
eller om den utférs med anledning av bristande efterlevnad. Kontrollavgiften tas ut 1
torhallande till nedlagd kontrolltid 1 drendet och baseras initialt pa Livsmedelsverkets
riktvirden for kontrolltid.

5.4 Kompetenskrav och utbildning

Samtlig personal pa livsmedelsenheten har en universitets- eller hogskoleexamen med
naturvetenskaplig inriktning, eller motsvarande erfarenhet. Livsmedelsenheten gor vid
behov en inventering av personalens kompetens och gor en analys av kompetensbehovet.
Denna analys tillsammans med medarbetarnas 6nskemal genererar sedan medarbetarnas
kompetensutvecklingsplaner. Kompetensforsorjningen sikerstills genom
utbildningsinsatser, samsynsdiskussioner, studiebesék och deltagande i olika projekt.
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6. Organisation och utforande av kontrollen

6.1 Registrering av kontrollobjekt

Nimnden f6r ett register 6ver de ca 1000 livsmedelsverksamheter som nimnden har
kontrollansvar for. Registret finns i aktuellt drendehanteringssystem, som f6r nirvarande dr
Vision men kommer ersittas av Ecos 2 under 2025. I registret finns information om bland
annat vilken typ av verksamhet som bedrivs, vem som ir verksamhetsutovare,
verksamhetens adress alternativt uppgift om att verksamheten ar mobil, kontrollfrekvens
samt praktisk information sa som siasongsoppet eller aretruntéppet. Registret uppdateras
kontinuerligt med aktuell information nar nimnden far in uppgifter om att
livsmedelsverksamheter startat, dndrats eller upphort. Det gors dven en genomgang av att
uppgifterna ir aktuella vid varje kontroll av de registrerade verksamheterna.

Alla verksamheter som namnden har kontrollansvar for registreras utan krav pa
godkinnande. Arligen registreras ca 120 nya verksamheter inom olika branscher sa som
restauranger, butiker och tillverkare. Det dr bade helt nya verksamheter och dgarbyten f6r
befintliga livsmedelsverksamheter. Livsmedelsforetagaren skickar in en anmilan om
registrering for verksamheten vid e-tjanst eller pappersblankett. Nir anmalan inkommit gor
nimnden en bedomning om verksamheten omfattas av krav pa registrering, att anmilan
inkommit till ritt kontrollmyndighet och att verksamheten inte omfattas av krav pa
godkinnande. Direfter registreras verksamheten och livsmedelsforetagaren faktureras en
registreringsavgift.

Nir nimnden far in uppgifter om att en registrerad verksamhet har upphért markeras
verksamheten med upphort” 1 drendehanteringssystemet och ett meddelande om
avregistrering skickas ut till livsmedelsforetagaren. Arligen upphér ca 120 verksamheter.

6.2 Riskklassningsmodell

Livsmedelsverket har under flera dr arbetat med att ta fram en ny riskklassningsmodell for
faststillande av kontrollfrekvens for offentlig kontroll av livsmedelsverksamheter. Den nya
riskklassningsmodellen borjade gilla fran den 1 januari 2024. Syftet med den modellen ar
att astadkomma en mer enhetlig beddmning av kontrollbehovet hos verksamheter som
liknar varandra, oberoende var i landet de bedrivs. Baserat pa livsmedelsféretagens
inriktning och omfattning tilldelar riskklassningsmodellen det antal planerade kontroller per
fem ar som kontrollmyndigheten ska utféra vid de olika verksamheterna.

6.3 Prioriteringar inom kontrollomradet — riskbaserad kontroll
Kontrollmyndigheten har flera ansvarsomraden och arbetet utgar fran denna
prioritetsordning:

1. RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed)
Misstinkta matforgiftningar och klagomal
Uppftéljande kontroll

Planerad kontroll vid nyregistrerade verksamheter

Ao

Planerad kontroll

Hur ofta varje enskild livsmedelsverksamhet ska fa planerad kontroll bestims i enlighet
med Livsmedelsverkets foreskrifter och allminna rdd om kontrollfrekvens for riskbaserad
offentlig kontroll (LIVSES 2023:2). Vilka lagstiftningsomraden och operativa mal som ska
kontrolleras vid planerad kontroll framgar av kapitel 11.
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I detaljplaneringen infor varje kontroll ska varje enskild livsmedelsinspektor sikerstilla att
kontrollen genomférs pa ett riskbaserat sitt.

6.4 Rutiner for utférande av kontroll

Enheten har skriftliga rutiner och instruktioner for genomférande av livsmedelskontroll
samt handliggning av RASFF och misstinkt matforgiftning. Dessa rutiner finns 1
dokumenthanteringssystemet Docpoint. Dessutom anvinds Livsmedelsverkets
vigledningar och kontrollwiki.

De flesta livsmedelskontroller utférs som oanmailda inspektioner. Féranmilda kontroller
anvinds vid revision eller vid speciella omstindigheter.

6.5 Provtagning och analys

Nimnden har ett avtal med det ackrediterade laboratoriet SGS for analys av prover.
Provtagning kan gbras som en del av den planerade kontrollen, oftast som en
verifieringsmetod eller kartliggning i samband med riktade provtagningsprojekt eller
liknande. Provtagning kan vid behov anvindas som en del i utredningen vid misstanke om
bristande efterlevnad, till exempel vid misstinkt matforgiftning.

6.6 Rapportering av kontrollresultat
Resultatet av kontrollen registreras i drendehanteringssystemet. Resultatet sammanstalls
dven i en kontrollrapport som skickas till livsmedelsforetagaren.

En ging om aret rapporteras resultaten av kontrollerna till Livsmedelsverket, som
vidarebefordrar en sammanstallning till EU-kommissionen. Uppgifterna till rapporteringen
tas fram ur drendehanteringssystemet.

6.7 Oppenhet i kontrollen

I Sverige regleras Oppenheten i kontrollen framférallt av tryckfrihetsférordningen och
offentlighets- och sekretesslagen (2009:400). I korthet innebir det att alla myndigheter ar
skyldiga att fora register 6ver de allminna handlingar som finns hos myndigheten. Ett
sadant register kallas vanligtvis for diarium. I diariet registreras uppgifter om dels de
handlingar som kommer in till myndigheten, till exempel brev och ansokningar, dels de
handlingar som upprittas vid myndigheten, till exempel beslut och kontrollrapporter. I
diariet registreras bade offentliga och hemliga handlingar.

Vem som helst har ritt att begira att fa se en handling som finns hos en myndighet. En
allmin handling ér vanligen ocksa offentlig, det vill sdga vem som helst far ta del av den.
Vissa handlingar kan dock innehalla uppgifter som ir sekretessbelagda, alltsa hemliga.
Detta ska provas av myndigheten utifrin gillande lagstiftning nir nagon ber att fa ut en
handling.

Kontrollplanen, kontrollrapporter, beslut och liknande ar offentliga handlingar och vem
som helst har ddrmed ritt att begira att fa se dessa handlingar.

7. Atgirder vid bristande efterlevnad av lagstiftningen

Det ar alltid livsmedelsforetagarens ansvar att folja kraven i livsmedelslagstiftningen. Nar
nimnden bedomer att en livmedelsforetagare inte foljer lagstiftningen ska myndigheten
enligt forordning (EU) 2017/625 vidta dtgirder for att faststilla orsak och omfattning samt
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utreda om ansvaret dr foretagarens. Myndigheten ska ocksa sikerstilla att
livsmedelsforetagaren atgirdar den bristande efterlevnaden och férebygger upprepningar.

Nir nimnden konstaterat att en verksamhet inte uppfyller kraven i livsmedelslagstiftningen
kommuniceras detta muntligen med foretagets representanter samt i en kontrollrapport till
foretaget. Beroende pa avvikelsernas allvarlighetsgrad och hur langt fram i tiden det ar till
nista planerade kontroll kan foretagets atgarder f6ljas upp vid en uppfoljande kontroll eller
vid ndsta planerade kontroll. Nir avvikelser bedéms som allvarliga kan beslut om atgird
fattas direkt ndr avvikelsen konstaterats.

EU-lagstiftningen och nationell lagstiftning ger myndigheten maojligheter att agera vid
bristande efterlevnad av lagstiftningen. De dtgirder som myndigheten kan besluta om Ar:
o Foreliggande att vidta vissa atgarder

o Forbud att bedriva viss verksamhet

o Forbud att bedriva livsmedelsverksamhet 1 anliggningen

e Forbud mot utslippande pa marknaden av ett visst livsmedel

e Ombhindertagande av livsmedel

Nir det dr proportionerligt kan ett beslut om atgirder dven férenas med vite. Nir
overtradelserna ér allvarliga kan det bli aktuellt med polisanmilan.

8. Uppfoljning och utvardering av kontrollen

Nimnden foljer I6pande upp att den verksamhet som planerats blir utférd, och att den blir
utford pa det sitt som ledningen beslutat. Uppfoljning och utvirdering sker genom att:

e Enhetschefen utfér stickprovskontroller pa att inspektorerna utfér en siker
myndighetsutovning samt foljer enhetens riktlinjer for drendehandliggning.

e Planerad kontroll genomférs i enlighet med verksamheternas faststillda
kontrollfrekvens. Uppfoljande kontroller genomférs vid konstaterade allvarliga eller
aterkommande avvikelser. Kontroll i samband med misstinkta matforgiftningar,
klagomal och RASFF utfors nir det bedoms nédvindigt. Detta £6ljs upp 16pande
av enhetschefen.

e LEnhetschefen bevakar resultatet frain de regelbundna NKI-mitningarna.

9. Beredskap

Enheten har en beredskapsplan f6r livsmedel och dricksvatten som ska anvindas nir en
allvarlig hiandelse inom livsmedelskontrollens ansvarsomrade intraffat och bedéms behéva
handlagening utover ordinarie rutiner. Beredskapsplanen finns tillginglig i Docpoint samt i
utskrivet format pa enhetschefens kontor.

10. Nationell kontrollplan for livsmedelskedjan

I Sveriges flerariga nationella kontrollplan for livsmedelskedjan (NKP) beskrivs hur den
offentliga kontrollen i hela livsmedelskedjan ér organiserad, hur den genomférs och hur
den utvecklas. Dir finns dven 6vergripande mal som dr gemensamma for alla myndigheter
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Kontrollplan

Milj6- och byggnamnden

Arendenr MBN 2024/2449 Datum 2024-12-17

som ansvarar for offentlig kontroll 1 livsmedelskedjan samt operativa mal inom
lagstiftningens olika omraden och aktiviteter for att na malen. Kontrollplanen finns pa
NKP-webben.

11. Krav som ska kontrolleras

For varje bransch pekar nimnden ut vilka relevanta krav som ska kontrolleras. Planeringen
utgar fran en riskbaserad kontroll och sikerstaller att alla verksamheter blir kontrollerade i
enlighet med faststilld kontrollfrekvens samt att alla relevanta krav kontrolleras vid alla
verksambheter.

Planeringen for varje bransch ar indelad 1 tvd delar dér den forsta ir kontrollens fokus f6r
respektive ar. Detta kan vara omraden som ér viktiga f6r branschen, operativa mal eller
krav som inte kontrolleras varje ar. Nir det dr relevant ska kraven i fokuskontrollen alltid
kontrolleras.

Den andra delen i planeringen ér den sa kallade baskontrollen och dir listas krav som kan
kontrolleras varje ar. Baskontrollen kan vara omfattande och dirfor ska varje enskild
livsmedelsinspektor prioritera och fokusera pa det som dr mest relevant. I tabellerna nedan
framgar en hinvisning till livsmedelsverkets lagstiftningsomraden och operativa mal.

Alla branscher och olika typer av livsmedelsverksamheter finns inte med i tabellerna nedan,
till exempel grossister, transportorer, lager, matmiklare och huvudkontor. Vid kontroll av
dessa verksamheter ska varje enskild livsmedelsinspektor sikerstilla att alla relevanta krav
kontrolleras och att kontrollen 4r riskbaserad.
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Milj6- och byggnamnden
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Butik och detaljhandel

Kontrollplan

2023 2024 2025
P51 Otilldtna véxter och P48 Sparbarhet dgg (Operativt | P46 Skyddade beteckningar (Operativt
106 amnen i kosttillskott mél 11) mal 9)
107 (Operativt mél 13)
P45 Sparbarhet kott P54 Glykoalkaloider i potatis P52 Fusk med tonfisk (Operativt mél
HO1 (Operativt mél 8) (Operativt mél 16) 14)
HO02
BO1
HO3
H11
C05 Sarskild markning av P42 Ekologiska livsmedel P49 Aktbrer som slapper ut honung pé
kosttillskott A04 (Operativt mal 5) marknaden (Operativt mal 12)
Al12
C11 Konsumentinformation fér | H14 Ekologisk B99 Information vid direktférsaljning
fiskeri- och marknadskontroll i
vattenbruksprodukter detaljhandel (om operativt
mél 5 inte &r aktuellt)
P43 Livsmedelsinformation vid | H11 Ursprungsmarkning och
BO1 e-handel (Operativt mél 6) journalféring notkott
B02
B99
€05
101
HO1 Sparbarhet - allmant

Baskontroll

A01 Giltig registrering inklusive riskklassning/omfattning
B02 Foreskrivna markningsuppgifter hos foretag som saljer fardigforpackade livsmedel och inte ar ansvarig for markning
B02 Obligatorisk markning

B02 Allergennformation, stickprov pa...

B99 Information vid direktforsaljning

C11 Obligatorisk information om fisk- och skaldjur

HO1 Sparbarhet - allmant

H02 Sparbarhet kott

H11 Ursprungsmarkning och journalféring notkott

Jo2 Lokalernas skick och utformning

Jo2 Skadedjursbekdmpning

JO6

Jo3 Forvaring och hantering av livsmedel

Jo3 Rengoring av lokaler, redskap och utrustning

Jo3 Avfallshantering

Jo4 Personlig hygien

Jo8 Temperaturkontroll
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Region Gotland

Milj6- och byggnamnden

Arendenr MBN 2024/2449 Datum 2024-12-17

Kontrollplan

Jo9 Material i kontakt med livsmedel
K01 Riskhantering for ratt kott
K01 Riskhantering vid nedkylning
MO01 Salmonelladokument vid inforsel av kott
Dricksvatten
2023 2024 2025
2 revisioner pd utvalda N18 Larm Faststallande inkl.
kommunala vattenverk rdvatten
Ny dricksvattenfdreskrift P39 Sakerhet vid vattenverk och
N14 reservoarer (Operativt mal
2), endast kommunala
Faststallande Faststdllande
P38 Mikrobiologiska och
N19 kemiska faror i
dricksvatten (Operativt
mal 1), endast
kommunala

Baskontroll

NO1 Anmalan om betydande &ndringar
N16 Kvalitetskrav

N17 Allmanna hygienregler

N18 Larm

N19 Faroanalys och kritiska styrpunkter
N21 Undersokningsprogram

N22 Undersokningar

N23 Utredning vid avvikelser

N24 Rtgarder vid avvikelser

Sid. 10



Region Gotland

Milj6- och byggnamnden

Vard, skola och omsorg

Kontrollplan

2023 2024 2025

JO3 Hantering av allergener och Jo3 Hantering av allergener och Jo3 Hantering av allergener och

KO1 specialkost KO1 specialkost Ko1 specialkost

Jo5 Utbildning BO1 Information vid utskick Jo8 Temperaturkontroll —
mottagning varm/kall mat

Revision: >5,5h Jos Temperaturkontroll K01 Riskhantering vid nedkylning

(tillagningskok)

Baskontroll

A01 Giltig registrering inklusive riskklassning/omfattning

BO1 Information vid utskick

B04 Sann information

HO1 Sparbarhet

Jo2 Lokalernas skick och utformning

J02 Skadedjursbekéampning

J06

Jo3 Avfallshantering

Jo3 Rengdring av lokaler, redskap och utrustning

Jo3 Férvaring och separering

Jo4 Personlig hygien

Jo8 Temperaturkontroll inklusive mottagningskontroll

K01 Riskhantering for ratt kott

K01 Riskhantering vid nedkylning

Arendenr MBN 2024/2449 Datum 2024-12-17
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Region Gotland
Milj6- och byggnamnden

Restauranger och caféer

Kontrollplan

2023 2024 2025

K01 Nedkylning B04 Sann information B04 Sann information

Jo8 Temperaturkontroll B02 Obligatorisk information om HO1 Sparbarhet gotlandskt och
(Frdn mottagning till allergener vid svenskt
servering) distansférsaljning

HO1 Sparbarhet gotlandskt och B02 Information om allergener, B02 Obligatorisk information om
svenskt kott stickprov pa... allergener vid

distansforsaljning

J02 Handhygien (handtvatt och | J03 Hantering av allergener B02 Allergeninformation

Jo3 plasthandskar) Jo3

Jo4

Jo1 Sékra livsmedel - musslor K01 Nedkylning

Baskontroll

A01 Giltig registrering inklusive riskklassning/omfattning

B04 Sann information

B02 Allergeninformation

B99 Hanvisning till allergeninformation

HO1 Sparbarhet

Jo2 Lokalernas skick och utformning

Jo2 Skadedjursbekdmpning

Jo6

Jo3 Avfallshantering

Jo3 Rengdring av lokaler, redskap och utrustning

Jo3 Forvaring och hantering av livsmedel

Jo3 Hantering av allergener

Jo4 Personlig hygien

Jo7 Vattenforsorjning (hos mobila anldggningar och verksamheter med vatten pd dunk)

Jo8 Temperaturkontroll

J09 Material i kontakt med livsmedel

K01 Riskhantering for ratt kott

K01 Riskhantering vid nedkylning

K06 Allergena kriterier, pdstdende om glutenfritt

Arendenr MBN 2024/2449 Datum 2024-12-17
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Region Gotland
Milj6- och byggnamnden

Tillverkningsanlaggningar

Kontrollplan

2023 2024 2025

P40 Nyckelh&lsmarkning P42 Ekologiska livsmedel P49 Aktorer som slapper ut

Cco1 (Operativt mal 3) A04 (Operativt mal 5) honung p& marknaden
A12 (Operativt mal 12)

B03 Obligatoriska uppgifter i P43 Livsmedelsinformation vid P55 Kontaktmaterialverksamheter

naringsdeklaration BO1 e-handel (Operativt mél 6) (Operativt mél 17)

B02
B99
C05
101

B02 Odeklarerade allergener / P54 Glykoalkaloider i potatis 101 Tillsatser

K01 korskontaminering (Operativt mal 16)

Revision: = 5,5 Jo1 ARterkallelse av livsmedel B02 Obligatorisk markning

HO1 Sparbarhet

Baskontroll

A01 Giltig registrering inklusive riskklassning/omfattning

B02 Obligatorisk markning

B04 Frivillig livsmedelsinformation

FO1 Varustandarder

FO3

101 Tillsatser

HO1 Spdrbarhet

Jo1 Rterkallelse av livsmedel

Jo2 Lokalernas skick och utformning

J02 Skadedjursbek@mpning

J06

Jo3 Avfallshantering

Jo3 Rengdring av lokaler, redskap och utrustning

Jo3 Forvaring och hantering av livsmedel

Jo4 Personlig hygien

Jo7 Vattenférsorjning

Jos Temperaturkontroll

J09 Material i kontakt med livsmedel

K01 Faroanalys och 6vervakning av risker

K02 Rutiner for provtagning

MO01 Salmonelladokument vid inforsel av kétt

M03- Handel inom EU, import och export

M09

Arendenr MBN 2024/2449 Datum 2024-12-17
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